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MITTAGSKARTE

Montag bis Freitag (aufer an Feiertagen) 11:00 bis 16:00 Uhr
Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert!

BEILAGE

BHATURA *! 2,90
Frittiertes Fladenbrot

VEGETARISCHE GERICHTE
SABZI' 6,90
Frisches Gemise mit Ingwer und roten Zwiebeln
gebraten und in Currysof3e zubereitet
DAALF 6,90
verschiedene Linsen nach nordindischer Art zubereitet
ALOO CHANNA MASALAF 6,90
Kartoffeln, Kichererbsen, Rahmkasestiicke und
frischer Ingwer in Curry-MasalasoRe zubereitet, pikant
BENGAN CURRY 6,90
Auberginen mit frischem Ingwer und Erbsen
in Currysof3e zubereitet.
ALOO CHANNA SAAGF 6,90
Wirziger Rahmspinat mit Kartoffeln, Kichererbsen und
frischem Ingwer in CurrysoB3e pikant zubereitet,
mit geriebenem Rahmkase garniert
MATTER PANIRF 7,90
Indischer Rahmkase mit Erbsen in Currysof3e wiirzig
zubereitet, mit geriebenem Rahmkase garniert
PANEER JHALFREZIF) 7,90
Rahmkase mit Korianderkdrnern und Kreuzkiimmel
gebraten, in Tomatensof3e mit Paprika und Zwiebeln
fein zubereitet, gut gewdirzt
PALAK PANIR D FH4 7,90

indische Rahmkéaseballchen mit wiirzigem Spinat und
frischem Ingwer zubereitet, mit geriebenem Rahmkase garniert

MALAI KOFTAF 7,90

Indischer Rahmkaseballchen mit Cashewniissen,

Rosinen und geriebenen Kartoffeln gefiillt, leicht frittiert

und mit Cashewkern-SoBe zubereitet
HAHNCHEN-GERICHTE

CHICKEN CURRY 7,90

Hihnerbrustfilet in Curryso3e mit frischem Koriander

nach nordindischer Art zubereitet

CHICKEN SABZI 7,90

Hihnerbrustfilet mit frischen Gemise und Ingwer

in pikant Currysof3e zubereitet,mafig scharf

CHICKEN MANGO FH4 8,90

HUhnchenbrustfilet in feiner Mango-Cashewkern-

Sahnesof3e zubereitet, mild

BUTTER CHICKEN FH4 8,90

Huhnerbrustfilet im Tandoor-Ofen gegrillt, danach in

leckerer TomatensoRe fein zubereitet, mit einem Hauch

von Butter garniert

CHICKEN KORMA " FH4 8,90

Hahnerbrustfilet mit Rosinen und Cashewntissen

in einer feinen SahnesofRe

CHICKEN ANANAS > FH4 8,90

Hihnerbrustfilet mit Ananasstiicken, frischem Ingwer

und Knoblauch in Kokosmilchsof3e pikant zubereitet

CHICKEN MADRAS 11} 8,90

Huhnerbrustfilet in einer wiirzigen Tomaten-Currysofle,

scharf zubereitet

CHICKEN SAAGF 8,90

Huhnerbrustfilet mit Rahmspinat, frischem Ingwer,

Knoblauch und Tomaten, nach nordindischer zubereitet

CHICKEN JHALFREZI 8,90

Hihnerbrustfilet mit Paprikastreifen, Ingwer,
Zwiebeln und Knoblauch in Currysof3e, pikant zubereitet
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LAMM-GERICHTE

LAMM CURRY 8,90
Lammfleisch mit Curryso3e mit frischem Koriander

nach nordindischer Art zubereitet

LAMM DHANSEK 8,90

Lammfleischwiirfel mit verschiedenen Linsensorten fein
zubereitet, mit frisch geriebenem Ingwer garniert, maBig scharf

LAMM SAAGF 9,90
Lammfleischwiirfel in wiirzigem Spinat mit
frischem Koriander und Ingwer zubereitet

LAMM KORMA D-FH1
Lammfleisch in einer Rosinen-Cashewkernsof3e
mild zubereitet, mit gehobelten Mandeln garniert

LAMM SABJIF
Lammfleisch mit verschiedenen Gem(ise
in einer exotischen Sauce

LAMM GOA ¥}
Lammfleischwiirfel mit Senfkérnern leicht gebraten,
in einer Curry-Kokosmilch-SoRe zubereitet, scharf

LAMM BANGLORI 9,90
Lammfleischwiirfel mit Tomaten, Paprika, Knoblauch, Ingwer,
und Ananasstiicken in Curry-KokossoR3e, pikant zubereitet

LAMM VINDALOO |

Lammfleisch mit Kartoffeln, Kreuzkiimmel und Zwiebeln
gebraten, in Curry-Masalasof3e nach stidindischer Art
zubereitet, scharf

ENTEN-GERICHTE
BATAK JHALFREZI ) }

Entenbrustfielet mit Paprikastreifen, Ingwer, Zwiebeln
und Erbsen in CurrysoRe, pikant zubereitet

ENTE KORMA " FH4
Entenbrustfilet mit Rosinen und Cashewnlssen
in einer feinen SahnesoBe zubereitet, mild

ENTE ANANAS
Entenbrustfilet mit Ananasstiicken, frischem Ingwer
und Knoblauch in KokosmilchsoBe pikant zubereitet

FISCH-GERICHTE
FISCH CURRY ®*

Rotbarschfielet in Kokosmilch mit Senfkdrner gebraten
anschlieend in CurrysoBe pikant zubereitet

FISCH MADRAS &
Rotbarschstlicke mit Koriander und
Senfkorner leicht gebraten, in einer
wiirzigen Tomaten-Currysof3e zubereitet

FISCH JHALFREZI ®
Rotbarschfiletstiikchen mit Paprikastreifen,
Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch in Currysof3e,
pikant zubereitet

THALI - TANDOORI
VEGETARISCHE THALI *'f

Daal, Palak Panir, Reis, Bhatura, Salat

CHICKEN THALI A*F
Butter Chicken, Chicken Madras, Reis, Bhatura, Salat

CHICKEN TANDOORI A
Hahnchenkeulen, 24 Stunden in einer
Joghurt-SafransoBe mit 21 Tandoori Gewiirzen
mariniert, im Tandoor-Ofen zart gegrillt

CHICKEN TIKKA A7 F

Hahnchenbrustfilet, 24 Stunden in schmackhafter
Joghurt-Safransof3e mariniert, im Tandoor-Ofen
zart gegrillt
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